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Faire le bon choix pour le futur de votre entreprise

Le métier de Traiteur et Organisateur de Réceptions demande une exigence du
quotidien.

Votre entreprise travaille tous les jours pour obtenir une qualité de service sur
’ensemble de votre chaine de création de 'offre et de réalisation de I'offre

Etre créateur gastronomique, faire d’un événement une réussite, répondre de facon
efficiente a vos demandes clients, acheter au meilleur prix a qualité équivalente,
améliorer vos procédures pour simplifier votre quotidien et enfin dégager du
bénéfice sont les maximes de votre quotidien.

A partir de ce constat, nous avons décidé de mettre nos qualités d’ingénieurs, de
logisticiens, d’informaticiens, et de manager de la performance au service de votre
secteur d’activité. Avec la collaboration de plusieurs traiteurs de réceptions, nous
avons réalisés la base du systeme de gestion que vous allez découvrir par la suite.

Notre choix est de réaliser un systeme spécifique et unique. un ERP qui s’adapte
al'ensemble de vos process. L'objectif sera aussi de structurer et pérenniser votre
entreprise ainsi que d’accompagner le développement de votre entreprise des

années a venir.

En espérant pouvoir étre votre partenaire dans votre transformation digitale,
bonne lecture et découverte de notre savoir faire.



Besoin d’aide pour prendre mes décisions

Peu d’autonomie dans ma société

(o) Mes outils ne communiquent pas entre eux
6 5 /O Trop de documents papiers

Desinformationssontperdues Gestion des fiches techniques complexes
sans un systéme IT adapté Perte de temps dans les commandes fournisseurs

SOURCE : MIT - CISL# 2013-07

PROBLEMATIQUES

Suivi des dossiers clients

0o Modifications de dernieres minutes
+1,5%

Difficulté dans l'intégration d’'un nouvel employé
Demargenetteenmoyenne Problemes de communication entre les services

pour le métier de traiteur 7 7
organisateur de réceptions Des procedures Nnon respectees
SORcE Ftude de marehé France 2015 Une gestion du personnel trop complexe

SOLUTIONS CRM Clients - appels, mails, relances commerciales et paiements.

* Gestion Stock - stock de sécurité, inventaire.

* Gestion fiches techniques - Ingrédients, recette, allergénes, colts.

* Ordre de fabrication - Plannification de la production.

* Ordre de préparation - Préparation logistique / check list, calcul volume.

OO

De modules et de * Gestion du personnel - Permanent et Intérimaire.
KPI disponibles afin
de garantir une
performance durable * Suivi Commercial - Relances automatiques, proposition commercial.

sur I'ensemble de vos . r
carvicas * Planning / Chat / Alertes paramétrables - Et autres outils.
* Reporting simplifié par service - Animation du service via KP!.

5 AY 1 O ()/ * Acceés Web - Travaillez ot vous voulez en toute sécurité.

de gain direct sur

* Commandes fournisseurs - Propositions / dernier ou meilleur prix.

le temps de main
d,oeuvre_ non réceptif UNE INFINITE DE POSIBILITES PERSONNALISABLES
economise. Pour intégrer toutes vos spécificités d’activités et process
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FLUX D’INFORMATION

Catalogue

Nomenclature de
propositions

commerciales

Fiche Client

CRM
Données facturations
Historique des échanges
Historique business

Statistiques clients

Personnel

Fiche personnel
Type de contrat

Historique

Société Intérims

Accés ERP société intérim
Récupération des besoins

Contrats de mission

. Création de I'Offre

. Réalisation de I’Offre

PROSPECTS

BROCHURES

MENUS

FORMULES

Devis, Facturation

Documents
et relances

Commerciaux
comptables

et Relances

Emploi du temps
Gestion CP/RTT/MAL/AT

Gestion Compteurs

Besoins horaire par service
Plannification et

Commande de personnel

Fournisseurs

Données fournisseurs / Contacts
Références et statistiques

Outil d’aide a la décision d’achat

Comptabilité

Dépenses

Acompte Factures

Paiements

Retards

Réception

Menus et Options
Configurateur de menus
Lien possible avec proposition
Flexibilité demandes clients
Déroulé évenement

Variabilité nb de personnes

Production

Ordre de fabrication

Ordonnancement / Alertes modif

A Sextan

Indicateurs

Commerciaux Marketing

Opérationnels Financiers

Matériel
Spécificités Client

Nappage / Décoration

Personnel et Transport
Besoins Personnel et transport

(production/Logistique)

Logistique

Ordre de préparation

Ordonnancement / Alertes modif

Besoins & Bons de commande

Stock Min. / Proposition / Génération Auto / Prix négocié / Fournisseur préféré

FichesTechniques

Liste ingrédients
Grammage
Cout / Tps Main d’oeuvre
Recette

Alergenes

Magasins/Articles

Rayonnage
Stock de sécurité
Pack d’articles liés

Gestion inventaires

Contenant et équivalence

Facturation

Spécificités (Client / Salle )
Formules Enfant/Techniciens

Informations
Détails Installation, Service

Déroulé réception

Prestation / Livraison

Fiche de fonction
Fiche de présence

Autres

.
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VUE D’ENSEMBLE

Toute votre entreprise dans un ERP paramétrable selon vos souhaits

A Sextan

FOR CATERING

&

Acces a distance détecté, mot de passe nécessaire.

Connection Web sécurisé par utilisateur

- "OanEnE T
Bienvenue E Direction & » Autre phrlode ..~

Demo

Online

PFRODUCTION
Cufsine  Pafis.
1313 1,178

+ | NOUVEAU PROJET

T | PROJETS & RECEPTIONS

B 20 DERMNIERES MODIFS RIRSD

& | ORDRE DE FABRICATION
DATE MODIF USER

W0 arraoneee  PATRICK [

LFHER] LOGISTICUE
1l | GESTION DU PERSONNEL 70140 mrsiewe  PaTRICK [
021345 e
2017-01-10 iraiarboo  PRTRICK BN
08:13.32 LOGIETCUE
® | COMMANDES FOURNISSEUR Arva | s (ol
2017.01.40 o rrrrick [
09:13:13 LOGIETICUE
20174140 srraarace  PATRICK [
@ | PLANNING VEHICULES 00:13:08 LOmEToUE
20170140 srorese  PATRICK [
LEREH ] LoGIsTIoUE
W701-10 siratanbor PATRICK [EH

Tableau de bord adapté en fonction de l'utilisateur
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COMMERCIAL

Nom / Tél / Mail / Adresse / Données Personnels / Facturation
Historique des échanges / Type de contact /Préférences et Statisques du client (ex : CA client)

Fiche Client

. Fiche Client

o » LIGUE PACA JUDO « Avoir un temps d’avance dans
M-t Chent

DG e ratese EACTURATION I’échange avec le client, c’est le

= e - e R . e

i ot - rm premier pas vers la satisfaction »

RECEPTION(S)

BATME  LICUE FACA 00 LIVAERARORTE T RERAT LIELSE PAEA JUDD [ mmaue | Q TELEPHONE .

W74 LGUE PACAJUDD SHCETION PROFESSIGNELLE CKTALL LIOUE PACA JUDG W == Ny b b ki e e s T

7aa1 LUBUE PACA JUDD s LIOUE PAGA JUDD | conuma |

27004 LIBUE PACA IO eocrman LIOUE AACA JUDD | consnu | ! _ETMH: '\'_ o : B AL

WTLAAT  LIGUE PACA DO AECEFT}Ob MIOFESEIDAELLE COLKIALL LIGUE PACA JUDD v = it st et e

BT LGUE PRGA DG ALFAS LIGUE PAZA JUBD = Communications enregistrées via CRM

Gestion commerciale & comptable : relances, Devis / Bon réservation / Acompte / Facture / Avoir

Catalogue Pré-Configuré : Books / Brochures / Menus / Formules

ut d’é iCi i , s e
Dans le but d’étre efficient commercialement, il est FrE 7] s =

possible de créer sa nomenclature de proposition

RO FOMGTION © "oV CoMMERTIAL Gommaccial

commerciale en amont s W

Commamia
40 =)
0 o

* Book / Prospects

= cumars) Attachéis)

*  Brochures

ot marngy st P bl

mmentaire O

*  Menus

Vmrctez vous & 4, Seuinrvent fomie o) mand

*  Formules
Relance automatique des étapes du projet

PAMCHAINES RELANCES PROJETS > X 4= Crdation Proposition ® YOIR LA PRCFOSITION
RELANCE 4 PROJET com CLIENT ROV COM RDVFCT
Mo ax. PROPOSITION OUAT 24817 Deperption mx *fecoionce o gr comiElL
0170118 P3 Durmn 23007 14:00 v 2 E3

Fropotilien Senan ler Catading Lanzernant ERP

Relance projets paramétrables
MENLIS) PROPOSE(S) DANS LA PROPOSITION

® TEST MENU

« Assister le chef de projet dans la

Codmentaies oo

construction de I'ensemble du projet

et dans la relation client » & INFORMATIONS PROPOSITION
Création de proposition commerciale personnalisée
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- . Configurateur de réception assisité - Gestion des modifications de dernieres minutes
Réception ' : ¥ _ _ _
Dossier Réception : Infos, Menus, Options, Matériel, Personnel, Transport, Facturation

Dossler Réception N°1 e anndiagh .
Nowwells Réception 1481403767 - Projet 3 ([ENEN e « Tout renselgnel’
P::P: - :mnaamm wn:::::n— 18 en amOnt pOUf étre
e e le plus efficace dans

I'opérationnel »
Dossier Réception & Tableau récapitulatif

« La réception est le coeur du systéeme.
Les demandes clients y sont renseignées et tous les services obtiennent

les informations nécessaires ainsi que les actions a réaliser »

E Infos
Une multitude d’informations possibles
T Intermitiers Ghnirales \
R et parametrables selon le type de
“::H“|g H RECEPTION PROFESSIONELLE REP.. - réceptlon
w:"m 311 - JOURMEE ETUDE _BUFFET CH.., = ° SPeC|ﬁC|te "éception
e MODE  coiszcrme oo * Contacts / Plan de la salle
SADEDATH @ PRESTATION COMPLETE A EMPORTER
v e Déroulé de la récéption
Informations générales Choix du type de fiche fonction e Techniciens / Animations
« Contacts et caractéristiques seront disponibles tout au long du projet »
£ Menu & Packs
“ COMPOSITION DU MENU
ACCUEIL CAFE
« Configuration du menu avec . e e i ¢
une grande flexibilité, FRooUITs KN =i
a partir de la proposition e | i ile | ia ¢
commerciale ou en fonction des Configurateur du menu - Incluant une multitude d’options
. , Le Dessert au Buffet
demandes clients (étapes et e — e
. 1] TRADITIINNEL 3 “Tyoe o homim., 5 -] a
nombre de personnes variable) »
FRODUITS [ Clv

Ehalads’ | soas-peiioe o

» WELON EEVER 1 1 s37 "
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=

=l Matériel

« Le chef de projet et le service logistique viennent compléter le
matériel du afin de finaliser les commandes, locations ou fiches de
préparation »

CHASES NAPPASE BUFFET HAPRAGE TASLE BOUGEDIRS
6 v LI Bl

Une multitude de choix pour le client

Actiny e B ke Doy wiced e

o e T * Proposition quantitative

THOLE ADHOE | TR [ s | Choke tirtiche d euter. & ® o= 4

B — e« 55 0 e Génération d’un catalogue de choix
CAAIEE ML T D [ s v | Chosk fatowdsjotee . § =

Choix du client générés automatiquement a partir des
besoins

%L personnel & Transport

« Réservation du personnel
AJOUTER DU PERSVNEL. - titulaire, saisonnier et extra pour
chacune des réceptions »

DEsuT FiH DEPART  RETOUR
POSTE BOCIETE CODE AGENT SERVICE SEAVICE REPAS LAED LABD
MAITREHOTEL EXTRAGR = GE = BIANCHI Jacques ~  O7:30 & Validatlon des horaires de
ERE: || SRR oo | ER = || BUSCSE o |68 départ camion ou de I'horaire
SERVICE  EXTRAGR = 53 = MATA Yni - om de mise en place réception

en fonction de 'organisation

Listing du Personnel pour la réception L
souhaitée »

=1 Facturation

-
Un systéme de faCtUI’atiOn GUANTITE oEsgMIPFTION VA PRI UNIT WT TOTAL ATTION
d . i 15 Pimrws Rdcapition 109% » 118 L T,
ynamlque_ ’ o Formwan Erdar 510 109 ' = L s
* Flexible en cas de . S —— rro— I mme
négociation commerciale . R B . s
* TVA adaptable selon s F— wew s A o
spécificités de la réception ) TN e - e
* Mise a jour automatique iad e
des quantités et prix. TR oy

Génération de la facture d’acompte / Génération de la facture finale

MENU ET RACCOURCIS DU DOSSIER RECEPTION

2l m]= o]

Fiche Ordre Ordre Listing Détails Location Liste Liste Pour Pour
Fonction Préparation Fabrication — Besoins  Réceptions Matériels Ingrédients Matériels —Actualiser Sauvegarder

Z
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PRODUCTION

Fiche technique : Compositions, détails, colts, allergenes, platerie
Création de sous-produits (avec choix et/ou variété)

L Fiche Produit

Fiche Produit - N°* 671 « La gestion des allergénes n’est plus un

» Le Tétris probleme et est totalement maitrisée. »
Croustillant praling, bisous pain génes, mowsse cassls
canfit cassis
ree;
CATEGORIE DESSERT
it CARACTERISTIQUES
COUT parsTa COUT uvreimmap DETAILS Allergéne(s) :
ColtRevient /jpers: 207 €fpers  ColtRevientipers: 207 Glpers  Temps: Prod.: 200 mint10pes Temps Dressage : @ minf0pes
S Gl 4-OEUFS
Calt Matére fprod: SOT €ipcx CodltMasibre fprod: $87 Upcs I Portions 1 f porticnalpes
Coilt Febricaman pred: TP CodtFabriTetien frod:  BETURY  pecoise Brachiitls) (1 7-LAIT
Ealt Eavan. dprod: BEF dipes EsdeConse, sped: 887 Upes 1 - CEREALES AVEC GLUTEN
Exemple de Fiche technique 3- FRUITS A COQUE
6-S0JA
FLATRRIR 14 - DIOXYDE DE SOUFRE ET SULFITE
MODE PRESTA FOURNI PAR PROD MODE PRESTA FOURN| PAR LOG - P
B il Allergénes
F o SEMELLE GATEAL CARRE 18 GM L]
Sl 1 BOITE BLANGHE 182 18213 G 1

MMODE LIVREAENMP FOURNI PAR PROD MODE LWREJEMP FOURNI PAR LOG << La Création de Sous-prOdUits permet de
s SRS créer tout type de produit. »

BEMELLE GATEAL CARRE 10 GM i
BOTE BLAKGHE 181814 £84 '

Configuration de la platerie depuis le produit

Y|  Ordre de Fabrication [SiEEu UL EIREE
Division : Pieces du jour, Cuisine & Patisserie

*  Ordres de fabrication par période ou

‘\\ ORDRE DE FAERICATION DU lun. 26-déc. AU dim. 1-janw. ; i
— 2> CUISINE reception
— e Alerte en cas de modification de
i o réception

| o . sun | e _foe *  Gestion du stock paramétrable selon
S e pesomn
e e 2.2 « Simplifier les intéractions entre les chefs
e R de projets et la cellule production (chaud,

Exemple d’ordre de fabrication en cusine froid, P atlssene) ?

Commandes fournisseurs (Bon de commande / Bon de réception)

'“ Commandes - ; . :
PI’OpOSItIOI’l automathue et envoi des commandes aux fournisseurs

\ o

FOURREEELE
POMONA PASSION FROID

Le calcul des besoins se fait sur
= VL L e N W . o — E le consommable, le matériel & les
= i i . moyer i
[P wrrw il locations.

» s email

Bon de commande fournisseur
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LOGISTIQUE

Pack Réception & Pack : ensembles d’articles et de produits
Magasin, Inventaire, Gestion des stocks intelligentes

Organisation

Fiche PACK RECEPTION - N° 315

Au dela de la gestion des stocks du magasin, les packs
permettent d’anticiper les besoins d’une réception

Les packs permettentderegroupertouslesarticlesnécessaires
au bon déroulement d’une réception spécifique en amont.

Les packs peuvent étre “par table”, “par réception”, “par
personne” ou pour un certain nombre de personnes.

« Anticiper les besoins et ne plus subir les erreurs
de préparation »

Ng

» BUFFET ET REPAS._
EVENEMENTIEL APERO DEEBOUT

BUFFET DESSERT

PACH PAR BECEFTION
Cfi

CATEGDRE
FAMILLE

REFAS
WEPAS EVTMEMINTIEL APERTTIF DEBOLT

COMPOSITION

PACKS
i nee i am
Ee AT OFFICE RERAS SR PERSCMME '
EX _GASHE B P PERRCresE "
“ CABEE BUFFET P PEASCMNE .
06 PESSERT A RIFFET PR PEAECRE '
En uaremeL e onanne e .
™ LAzane '
= MATERIGL MESPRERE0 PR PERECHE 1

P (&

e TABLE ALL PLANT FOUREBAR. I MERBOMME )
ams AL PLANT FOUR PR PERECMME 1

Ordre de préparation

Planification

ORDRE DE PREPARATION LOHG RECEPTION N*316
& » VAISSELLE & CONSOMMABLES

AL
BLFFET

Exemple d’un pack logistique buffet et repas

:un document simple, efficace et paramétable.

Planning Véhicule, Accés & Itinéraire

« Faciliter la préparation avec des

g o siranar e zones de stockages spécifiques »
z = PLANMING VEHICULES
EMPLACEMENT - ARTICLE ~ BESOM FEI::E I'I)?T:.L PREPARE . COMTROLE = RETOUR = MANQUE :f:l; cmg;‘ g DU Lin 2 e Aurdimn. B jay;
Lty S Rl | [
CROGUEFRFE mULRAL
sl ool (] o e oo ==
T - B gy My Fas ; :
CROGUERSE TAILLE M LE " Ll [ - BouTuE
05 LOCAL CARLLERE "o 0 v i TR ™™y
i aits o) MORA HOX w0 0 0 pes EWRLIERE
wchiliunnicd 330 W1 - STANLEY AT BELAMRA - LES CROOUES
CAPSULE Sk g BT eweUmune BUCKAdehe Tt PABSCAIE OF CHENS - HERES
00- LOCAL MAOND DECA ] a 4 pen
HESPRESED . .
Planning Véhicules
Exemple d’un ordre de préparation logistique
e «Plannifier ses besoins
e g o - — oy de transport et anticiper
: ; M e [ sl . .
= u s les locations camions »
(222} La Craw
Dlfiten - =
L] . 3
. o cmce — Un systeme de calcul
e = T - s > -— d’itinérarire permet
r T R T * .. L.
fase] L3 Sayne-sur-iar : : W, o =) = d’antICIpel’ Ie t|m|ng de
iGecgle ok Cormoes CanmQrONkueE 02017 S00gn  Candsions diun s e B e e caringrachioug i i
livraison et donner le
|,| 1845 Rouls de Marseille, 831 %0 Olliovies, France ) ). )
maximum d’informations
15,4 km. Environ 17 minutes aux Chauﬁeurs.
1 Prandre ia direstion ousct sur Route de Maorcelllef Route MNationole 2/00 8 vors Chamin do Goffriar D‘Iﬂkm
Continues da sulwe Routs Metiona s B/ONE
Q| =2 Au rand-polnl, prendre la 36 sortle sur Avanua Frédddc Misirald D206 0,4 km

Exemple de proposition de carte d’accés vers un lieu de réception ou pour une livraison
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PRESTATION

Fiche Fonction : résumé & détails de la réception.
Retours Clients & Retours Techniques

Fiche Fonction

Une fiche de fonction adaptée au type GETALS
, R L . DETULE - MINE BN PLACE APERITIF LLLTE] [] | HWI [
d’évenement organisé par I'entreprise st e ASSETTE Ve o
MARSROE BUFFET mareise | BLANG
e Congres —— =1
* Mariages v 2 | vouseons
DETALS - WISE B RLACE REPAS LEIAL TABLER
e Evenements professionels ou ' e 2= 14 w 1 TABLE RECTANGULAIRE D 4 PERICHES
NAPQ GR I KEPAS BN TRIGENT ¥ {18 [ 1) T R
personnels R
. . FLIAGE SERVETTE ROLLEAY
* Livraison plateaux repas e o
* Autres prestations 0 — L=
BOIESCHS CLIEVT LAMEES LAsa NOW
LASEER NOURRITURE LLENT NON
« Rendre le maitre d’hétel secorar VEREL L A S A P o

autonome et efficace lors de la

z g Informations paramétrables pour faciliter vos réceptions
reception »

Une fiche de fonction “connectée” avec I’ensemble

m]] i e = R des informations nécessaires a l'anayse post
- e réception :
1 Pieces cockiad servies & table .
* Nourriture
wawar 210 Buillse i Fole Grind ol Cicolatom i
TR vl i i o s * Personnel
2 Enirée * Service
mm:::llxnn:nz'\n da tematas huils &'ellye viengs ra ; e ot ° Matél’le|
s e T
e * Salle
e * Commentaire client

* |Information tracabilité
* Heures supplémentaires
* Autres informations

Exemple du déroulé d'une prestation

RETOURS
— —
« Permettre au maitre d’hétel, au
livreur, au responsable boutique
d’étre acteurs de I'amélioration
continue en temps réél » S R

saiE COMMENTAIRE CLENT

Retour du réceptif pour les différents services
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ADMINISTRATION

L)
()

Gestion du Personnel

De multiples possibilités de gestion des jours
dans le planning

* ON/OFF

e CP/RTT

* ABS/MAL/AT

* PATER/MATER / EVF

e Autres

« Anticiper les besoins en personnel en
comparant le personnel plannifié et la

LY

CHARGE HORAIRE PLANMIFIEE BESOIN HORAIRE THEORIQUE

125 | 150

Calcul automatique du besoin & de la charge horaire

-

charge horaire nécessaire »

SERVICE CUISINE

Du lun. 2-01-17 au dim. 8-01-17

MT-DI- | AICATER DUP PEREONNEL EXTRA

DELIGHE_PHILIPFE g - g4 - 64 - e4 - o4 -

- -
L]
1800

mR
1500

L]
000

20
00

L
0:00

avec 1h30de pause

Commande de Personnel Extra

« Réserver et commander du personnel
intérimaire de fagon instantanée avec
un acces dédié aux agences d’intérim »

SEL

Du mer, 1-02-17 =u mar. 28-02-17

‘@ Tmur o o @ o ofF @B
ch o P R MER W VEW

SERV EMeLOYE W ACUNM  PRIS S 1 2

BOoR By 8 n M

[ 1) 1 in L] ne

BoU . M3 15 o A

ADM 158 s o A5

ADM na M B 17

ADM 198 o o #éa

ADM wh 17 m

o

OFF

FF
OFF
aFF
QFF

Gestion Congés payés & autres indisponibilités

=)

Gestion interne - Horaires, Congés, Maladie, Récup
Gestion externe - Lien agence intérim

@ SERVICE ADMINISTRATION
Du lun. 2-01-17 au dim. 8-01-17
MAR. 3- MER. 4-
AGENT P 51 LUN. 2-JANV. JANV. JANV. JEU. 5
Th o ON + [ ON + [ ON $+ [ ON

Solde

du 08:00 08:00 09:00 08:00

2?1; 17:00 17:00 17:00 17:00

De multiples possibilités de tarification en
fonction de 'activité du personnel
* Réception ( Serveur, MH, Plonge)
* Labo(Log, Plonge, Cuisine, Patisserie)
* Intérim Société A/ B/ C
*  Bureaux (Cadre, AM)

* Autres
ven. 3-févr.
obeay L L L) RET
RECEFTION usu rouTE sooETE cone AGENT BEAWOE  BERVICE  WEPAS LAmD iAzO
ey T . M Y o 1730 7w L]

& |AANSIEM Fragirs -

cion anTIve 1
. aoce  EXTWEN | @3 B OMCHAJ Priges - @D aom

Commande de Personnel de Réception

Un acces spécifiques pour vos salariés, vos
agences d’intérims et vos extras pour prendre
connaissance de vos besoins.

INDISPONIBILITES & CONGES PAYES

@

Rechaechar
-"." LU
oFF  OFF

oFF
o

OFF
OFF
oFF
OFF

OFF

oFF
o
oFF

OFF
OFF

OFF  OFF

oF Gr P P CF (P P OFF P
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Rapport CA / Listing Factures / Factures
Signature electronique des documents

Comptabilité

De nombreux outils danalyse

RAPPORT CHIFFRE D'AFFAIRE

comptables sont disponibles de £ 01-2017 24 12-2017
faciliter le suivi des paiements et le ssausueen
) o 18 403.00 € TTC 16 730.00 € HT el il gl i
calcul du résultat d’exploitation. o
¢.00€
o] -] e
« Avoir une vision claire de e e ot g M v I R N W M v v N
I’évolutlon du Chlffre d’aﬁalre et B wnosei 3 07100 Durand FACTURE MARIAGE 15 W03.006 98 T30.006 00DE 16730006 0006 0006 | ET3.006 C.00E
du paiements des factures » Synthése du Chiffre d’Affaires
Listing Factures & Acomptes
£ Tableau de bord =+ Créer un Document
25 % Rechercher :
TYPE CLIENT DATE y» RELANCE N°® FACTURE PROJET TVA TOTAL PAIEMENT ENVOI OPTIONS
2017-  2017-01- Mariage 18 g
FACTURE Durand 10 . 17/10/S0001 gurar::! HT 203.00 AUCUN PAIEMENT RECU a e = n
upol
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INDICATEURS

Informations souhaitées pour piloter I'entreprise Exemples d’indicateurs

Comment générer de I'amélioration continue ?
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Possibilités de notre systeme

Les exemples d’indicateurs ici sont issus d’'un ERP développés pour un
traiteur de réceptions dans le sud de la france. 95% des process et 100% des
datas de la société sont traités par le systéme Sextan.

¢ Analyse performance commerciale (Devis / Relance Commerciale/
Signature)

* Co0t d’achat fournisseurs : prix minimum / dernier prix d’achat

e CoUt des menus proposés au client

e Suivi des paiements et des retards

* Répartition des ventes (par prospects / par récéptions / par fiche
technique)

* De quoi avez vous besoin pour mieux piloter votre entreprise ?
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OUTILS COMPLEMENTAIRES

:| AGENDA PERSONNEL
& COMMUN

Un planning par utilisateur, partagé a souhait
sous le contréle du responsable. Rendez-
vous commerciaux, fournisseurs, et réunions
de travail ne sont désormais plus qu’une

formalité.

LISTE DES
5 TACHES A REALISER

v

Notre ERP est capable de fournir des outils
d’optimisation du quotidien de type “task list”
Cela permettra a vos collaborateurs

d’étre plus efficace dans leur quotidien
professionnel.

if > ACCES WEB
? A DISTANCE

Notre ERP est accessible a distance avec

un acces sécurisé afin de pouvoir travailler
de chez vous, permettre a vos employés sur
réception de connecter via une tablette en
WIFI ou 4G.

AUTOMATISATION DES
TACHES

Notre ERP est capable de proposer des
actions / commandes / relances / alertes
automatiquement. A vous de décider
jusqu’ou ’ERP doit prendre des décisions et
ou les taches de vos salariés commencent et
finissent.

ACCES SPECIFIQUE
PAR UTILISATEUR

Le responsable de I'entreprise donne

acces aux informations qu’il souhaite a ses
employés. Cela permet a la fois de sécuriser
ses données mais aussi de se concentrer sur

ses activités.

-' SYSTEME DE CHAT

EN INTRANET

Travailler depuis son bureau ou a distance
via un sytéme de chat (échanges individuels
ou collectifs). Lobjectif est de simplifier les
intéractions entre les utilisateurs.
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A PROPOS DE SEXTAN

[ Page Web
www.sextansystem.com

[ ] Facebook:
Sextansystem

| Twitter:
@sextansystem

ASexian

[Erene—

SEXTAN crée des systémes de gestion

ERP et CRM de nouvelle génération. CARACTERISTIQUES
Notre technologie permet de nous
adapter a toutes les demandes en EVOLUTIF

développant des programmes aussi

® & o= Avec la license SEXTAN,

flexibles que performants. Notre  systéme  évolue

constamment et vous
accompagne dans votre
développement et dans la
modification de vos process
dans les années a venir.

MULTI OS

Fondée en 2013, SEXTAN ne cesse de se développer
en France et a I'international avec des clients en
Espagne, en France, au Mexique et aux Etats-Unis. < ? )

Nos compétences en IT, inginérie industriel, Cloud
. CLOUD
Computing et analyse de process nous permettent SECURISE

FUTUR

de développer des solutions performantes, flexibles,

sares et mobiles. Nous croyons qu’aujoud’hui un ]
Notre technologie permet

systéme d’information performant doit s’adapter ) :
d’intégrer n’importe quel

parfaitement aux singularités de chaque entreprise [ X
fg®

et non proposer une solution rigide aussi complexe plroc.:ess.us ’ cre:‘;\t]lc?n ou
quinadaptée. Nos secteurs d’activités sont variés UTl"I::i‘/'ITIi'ZURS réalisation  de lo re, en
depuis I'immobilier, la restauration, la finance, passant par la vente en ligne,

secteur public, au E-Commerce ou non-lucratif. ou par le flashage d’EAN..
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SEXTAN SYSTEM - FRANCE

PARIS
8 Rue Godot de Mauroy,
75009 FRANCE

MEXICO CITY
Paseo de Reforma 300, 17th floor,
Col. Juarez, 06600 MEXICO

@ CAMARA DE COMERCIO
FRANCO MEXICANA

Contact:

(33)621 57 66 68 rra
(55) 4161 0816 wmex
info@sextansystem.com

www.sextansystem.com




